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CouS gnnnrll ag’inﬂn pour san pur jus de pomme de Misizon

MARD| 21 MARS 206

Le jus de pomme de Muizon

médaillé

‘or 2016

Le 125 concours général agricole a récompensé la cueillette de Muizon
et Esprit Terroirs pour son jus de pomme naturel et local.

LES FAITS A

= 1880 : premigres plantations.
= 1881 - puweriure des 20 hec-
tares de oulture aux diends,
* Dawrll & nevembre de chague
anmée ; période des tueilketes.

018 : 75 ans de ka coailletts
de Muizon

1= mars 2016 : chbention de
la médai#e dor du oncours
geénéral agricale pour son pur
jus de pomime.

1= 2 et 3 avril 006 : partici-
pation au Festival du ben et du
ot & Refms,

espace de campagne, le ma-

gasin Esprit Terrairs de Mui-
zon  s'intépre  harmonieusement
dlans M'enwirsonnement. Didber Vec-
ren, qui #tait dabord commercial,
a comtribue 3 Ll mnaissanee de la
cuel lette el o développée, d la fin
des années 1990, Aimant le
contact aver les consommateurs el
appréciant [a production, M. Vec-
en répond au souhait de ses
clients, soucieux de la tragabilié
e prosduits guils achetent. Oulne

u n bdtiment de bois dans un

les fruits et Bgumes cultivés sur
place. les aliments proposés pro-
viennent  majortairerment  de
Champagne-Ardenne et des
Hauts-de-France,

Fier de sa production, Dilier Viec-
ten décide, l'an passé, de sinscrire
au concours général agricole, Dé
faite en 2015 mais victoare en 3006,
« Parmi les jus de pommes o les ge-
lées, fa chambre Aégiomale d'ogricnl-
ture a fialt le choix des bouteilles er
des bocaws, swr lesquels onf é6é ap-
podis ifes scellés, Les proddudrs onr &
fesiés par i jlery. qui rous a décer-
ne ke médaie dor o, détaille encore
M. Veren,

Pressées a Nantes

SEE prerers pommiers planiés
lont &t& em 1993, Les wergers
s'etendent aujourd’hui sur gquatre
hectares. »Ce jis est réalisd mver
cing wariétés de poommes et parfois
pilus, en foncrion de fa producticn,
Seuls les fruits venamt de o
Curillette =ont whilivés pour =n
confedtion & Ces pammes sond en
suite envoyées a Mantes, oi elles
sont  pressées.  D'autres  £tapes
sumvent: la décantation, la clarifi-
cation avant la mise en bouteille.
L liguicle passe également par la
Mash pasteurisaton alin de suppri-

mer les bactéries et permetire ung
plus langue conservation. qui fixe
la limite de consommation a
dews ou brois ans,

Produit & plusieurs milliers de
bouteilles par an, « i¢ fus de pommne
C5T SIS FUCTT F0E0E, S0715 ComseT-
rewrs v, La boisson est par ailleurs
appréciée par gquelques restaura-
teurs locaux, qui le proposent a
lewrs dients au petit-déjeunsr e
l'ukilisent dans leurs plais cuisinés

Depasis le 9 mars Didier Vecten
est heureux de pouvoir présenter
sa médaille d'or « Paris 2006 » i 55
clients. 1l fair parte des trods mé-
dalllés d'or de la catégorie jus de
Fruil. « e suis conlend pour b per
somnel des champs, de o production,
e I récofte, mais mussi pouT ooux
qui s'accupent fu megasin. Cest wike
distinction ingportante qui récom-
e nodre (rowail ¢t e reconnms
smnce e o guolied de aoire pro-
i, v

LUévénement est encore plus
marquant, du fait qu'ill arrive l'an-
nie des 25 ans de L cueillEee et da
magasin o 0n organiern prohable-
MenE WRE famErmée paur oot amrniver-
smire i o cwelilene, =
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